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FRENTE AL MAR

AÑO
CENA

NUEVO



PICOTEO
Selección de Frutos Secos y Delicatessen

Exquisita selección de nueces, almendras, castañas de cajú, 
semillas de zapallo y girasol, pasas y frutos deshidratados, 
acompañada de finas láminas de salmón, jamón serrano, 
variedad de quesos y crujientes grisines.

para 2 p.

ENTRADAS
Carpaccio de Pulpo

Finas láminas de pulpo, delicadas escamas de 
parmesano y una aromática limoneta de 
albahaca fresca, que aporta un perfecto 
equilibrio entre notas cítricas, herbales y 
marinas.

Opción 1

Ensalada Dulce Contraste

Selección de hojas hidropónicas y rúcula, frutas 
frescas y deshidratadas, higos, jamón serrano, 
tomates cherry y almendras tostadas. Una 
armonía de sabores y texturas, realzada con 
nuestra vinagreta de la casa.

Opción 2
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FONDOS
Atún de Autor sobre Risotto Verde

Atún rojo sellado en costra de sésamo blanco y 
negro, acompañado de una delicada salsa de 
camarones y mango. Servido sobre un cremoso 
risotto de palta, con notas de queso roquefort y 
cebollín fresco.

Opción 1

Filete de Res con Higos Confitados

Jugoso medallón de filete de res sobre un 
sedoso puré de camote al curry, acompañado 
de espárragos envueltos en hojaldre crujiente y 
una intensa salsa demi-glace de higos 
confitados.

Opción 2



MARIDAJE
Línea Casa Real escudo de familia en todas sus cepas:

Disfruta de nuestra selección de vinos casa real escudo de familia reserva en todas sus 
cepas , especialmente elegidos para acompañar nuestra propuesta gastronómica y cada 
momento de la celebración.

BARRA LIBRE
Barra libre premium nacional e internacional durante toda la celebración

Una selección de bebidas y destilados nacionales e internacionales para brindar y disfrutar 
de una noche inolvidable.

BRINDIS & FIESTA 
Brindis media noche y fiesta

Brindis para recibir el 2027 con espumoso Brut y fiesta con Barra libre / Cotillón / 
Animador / DJ durante toda la noche.  Consomé marino y tapaditos para el trasnoche.

POSTRE
Dúo de Tentaciones

Torta Caluga y Frambuesa
Delicadas capas crocantes de crumble de galletas 
y nueces, intercaladas con suave caluga artesanal 
de leche condensada y un delicado puré de 
frambuesas. Una irresistible combinación de 
dulzura , frescura y texturas

Mousse de Chocolate Dubai
Cremoso mousse de chocolate belga , combinado con un crujiente relleno de pasta de 
pistacho y kafaif tostado.

Adultos y niños
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Opción 1

ENTRADAS
Palta Reina

Delicadas láminas de palta fresca rellenas 
de una cremosa preparación de ave y 
mayonesa, sobre una selección de tiernas 
hojas hidropónicas.

Opción 2Palta Cardenal

Suaves láminas de palta rellenas de 
camarones nacionales, delicadamente 
aderezadas con mayonesa y 
acompañadas de frescas hojas 
hidropónicas.

Opción 1

FONDOS
Filete con Papas Fritas

Tierno y jugoso medallón de filete de res a 
la plancha, acompañado de doradas y 
crujientes papas fritas.

Opción 2Salmón con Papas Fritas

Delicado filete de salmón a la plancha, 
acompañado de doradas y crujientes 
papas fritas.

Adultos y niños

POSTRE
Dúo de Tentaciones

Torta Caluga y Frambuesa
Delicadas capas crocantes de crumble de galletas y nueces, intercaladas con suave 
caluga artesanal de leche condensada y un delicado puré de frambuesas. Una irresistible 
combinación de dulzura , frescura y texturas

Mousse de chocolate dubai
Cremoso mousse de chocolate belga , combinado con un crujiente relleno de pasta de 
pistacho y kafaif tostado.

MENÚ

INFANTIL



(+56) 32 299 3976 administracion@tierradefuego.cl

Horario: Desde 20:30 hasta 4:00 am

NIÑOS
$70.000.-

Hasta los 12 años

ADULTOS
$280.000.-

Valores en pesos chilenos

RESERVAS

AÑO  NUEVO 2027

VALORES

tierradefuego.cl


